Propozycja menu okazjonalne  

Opcja Obiad serwowany 

Zupa /krem do wyboru 
· Tradycyjny rosół z makaronem, marchewką i pietruszką 12 zł 
· Krem z białych warzyw z grzankami 20 zł/os 
· Krem z podgrzybków z makaronem 25 zł 
· Krem włoski z pomidorów z fetą 20 zł 
Propozycja dań  głównych
· Rolada wieprzowa z kluskami i czerwoną kapustą 45 zł
· Tradycyjny De vollaii  z frytkami i surówką z kapusty pekińskiej 42 zł
· Rolada drobiowa z szynką parmeńską  z pieczonymi ziemniakami z masełkiem czosnkowym i surówką z marchewki 48 zł
· Sakiewka z pieczarkami z ziemniakami z koperkiem i surówką z pora 40 zł
· Dorsz/łosoś w sosie cytrynowo musztardowym podawany z ryżem z warzywami oraz surówką z marchewki  55 zł
Propozycje dań dla dzieci  
· Polędwiczki z kurczaka z frytkami 25 zł 
· Nuggetsy z kurczaka z frytkami 20 zł
· Spaghetti bolognese 20 zł 


·  Opcja Obiad wydawany na półmiskach  80zł/os 


Zupa 
· Rosół z makaronem

Półmiski mięs przypadają 1,5 porcji mięsa (2 porcje mięsa + 15 zł) 
· Kotlet schabowy z pieczarkami 
· Tradycyjna rolada śląska wieprzowa 
· Kotlet devolay 
· Łódka z brokułem
· Kotlet z marchewką
· Faszerowane udko z kurczaka 
· Rolada drobiowa z szynką parmeńską
· Szaszłyk
· Pieczone żeberko w sosie bbq 
· Udko z kaczki
· Polędwiczki z kurczaka w chrupiącej panierce 
Surówki 3 rodzaje do wyboru: 
· Surówka z kapusty pekińskiej 
· Surówka z marchwi 
· Kapusta zasmażana 
· Surówka z pora
· Mizeria 
· Kapusta czerwona
· Surówka z selera z jabłkami i rodzynkami 
· Surówka coleslaw 

Dodatki skrobiowe 3 rodzaje do wyboru: 
· Ziemniaki z wody 
· Ziemniaki puree 
· Kluski śląskie 
· Frytki 
· Ziemniaki opiekane 

Sos pieczeniowy/sos pieczarkowy
· Koryto swojskie 1,5 porcji/osoba 60 zł/os
· Do wyboru 4 rodzaje mięsa + dodatek skrobiowy + surówka

· Propozycja zimnej płyty do wyboru 5  pozycji 50 zł/os dorosła  dziecko 35zł
· Talerz wędlin i serów
· Talerz mini kanapek w różnych smakach 
· Zawijasy z kurczakiem w boczku
· Wykwintne croissanty z kremowym serkiem nadziane łososiem/szynką parmeńską/salami
· Ptysie nadziewane wytrawnym musem na bazie kremowego serka w 3 smakach
· Talerz wykwintnych babeczek z różnymi nadzieniami
· Mix mini pasztecików (mięso/pieczarki)
· Talerz kolorowych  przekąsek na jeden kęs 
· Tortilla z wędzonym łososiem lub z szynką
· Delikatny Pasztet Szefa Kuchni z żurawiną
· Ślimaki z ciasta francuskiego z szynką i serem 
· Galarety drobiowe
· 2 rodzaje śledzia
· Ciasto francuskie z szpinakiem
· Jajka nadziewane z tuńczykiem
· Rolada serowo mięsna z warzywami
· Kulki rybne opiekane w occie
· Szynka nadziewana w sosie chrzanowym
· Mini burgery drobiowe/wołowe – (dopłata 5zł/7zł za osobę)

                                          *Możliwosc tworzenia mixów (patera pół na pół)



                Sałatki : 2  do wyboru 

· Sałatka z kurczakiem , prażonym słonecznikiem i majonezem
· Sałatka Cezar
· Sałatka z gruszką i serem camembert
· Sałatka z rukolą i suszonymi pomidorami
· Sałatka grecka z wyśmienitym  winegretem
· Tradycyjna  jarzynowa 
· Sałatka z tortellini
· Sałatka śledziowa w sosie śmietanowym 
· Sałatka bankietowa  - por/kukurydza/szynka /majonez
· Sałatka gyros

· Patera przekąsek mix (na 7-8 osób) 300 zł


· Propozycja dań jednogarnkowych :

· Tradycyjny żurek śląski z pajdą chleba  25 zł/os 
· Bogracz z kluseczkami 35 zł/os 
· Barszcz czerwony z pasztecikiem 35 zł/os 
· Bigos 35 zł/os
· Flaczki z pieczywem 15 zł/os
· Krem z białych warzyw z musem z buraka i grzankami 30 zł/os

· Kolacja za dopłatą 60 zł/os

· [bookmark: _Hlk214293518]Koryto swojskie 1,5 porcji/osoba: golonko, szaszłyk, żeberko, kotlet drobiowy + ziemniaki opiekane + kapusta zasmażana

· Kieliszek szampana  7 zł/os 

· Pakiet napoi 1,5 l/os  soki  , napoje gazowane 2 sz/os , Karafka wody z cytryną 25zł/os 

· Bufet kawa, herbata bez ograniczeń   15 zł/os 

· Opłata korkowa w przypadku własnego alkoholu  10 zł/os – w cenie przechowanie /lód /szkło 

· Opcje dodatkowe:

· Słodki stół : 30 zł/os     
· Deserki 120 ml – 2 porcje na osobę 
· Ciasto – 1 porcja na osobę 
· Mix drobnych ciasteczek – 50g na osobę 

· W przypadku wniesienia własnych ciast 50 zł/blacha

· Ciasta od 150 zł/blacha

· Tort - od 15 zł/os + ewentualna dekoracja 
· Istnieje również  możliwość wniesienia własnego tortu wówczas pobierana jest opłata 100 zł 

· Patera owoców 17 zł/os dorosła /  dziecko 10 zł

Informacje dodatkowe

Czas trwania przyjęcia :
Przyjęcia organizujemy od 10 osób. Przyjęcia z pełnym menu mogą trwać:
· obiad –do 4 godzin
· obiad + zimna płyta –do 6 godzin
· obiad + zimna płyta + kolacja –do 8 godzin
· obiad+ zimna płyta + kolacja + II kolacja -do 10 godzin jednak nie dłużej niż do godz. 3.00 

Każda następna rozpoczęta godzina jest płatna 

Stawki:
· Dziecko do lat 3 – GRATIS
· Dziecko 3-10 lat – 70% ustalonej ceny
· Powyżej 10 lat – 100% ustalonej ceny

Rezerwacja Sali :
Organizując uroczystość nie zawsze rezerwują Państwo miejsce na wyłączność . 

Do Cateringów zewnętrznych dolicza się cenę pater 3 zł/szt. 
oraz koszt transportu 50 zł (jeden kurs)
